
Prodotti equo solidali
Prodotti di cooperative sociali  o di imprese con finalità etiche

Consorzio CTM Cooperativa Terzo Mondo (Bolzano):  la più grande centrale di
importazione di commercio equo e solidale; importa prodotti alimentari,
come caffè, zucchero, spezie, thè, cacao, banane, ananas, frutti tropicali,
e prodotti di artigianato che vanno dai tessuti,  al legno, ai mobili alla
ceramica, nel rispetto delle tradizioni artigiane. 
Cooperativa Sociale Libero Mondo (Cherasco CN): centrale di importazione di
Commercio  equo  e  solidale  con  progetti  in  molti  paesi  del  Sud  del
mondo.  Ha  dato  vita  ad  una  laboratorio  di  pasticceria  dove  lavorano
soggetti  svantaggiati.  Utilizzando  farina  biologica  e  prodotti  del
commercio equo solidale, produce ottimi biscotti, torroni e altri dolci. In
collaborazione  con  Raggio  Verde  ha  attivato  il  pastificio  Il  Mulino  del
Mondo che produce pasta biologica. 
Cooperativa  Sociale  La  Madre  Terra  (Roma): espressione  del  progetto
Associazione  Comunità  Papa  Giovanni  XXIII,  è  una  comunità  di
inserimento  che  combatte  il  disagio  sociale  di  molti  giovani  anche
attraverso  il  lavoro  agricolo,  portato  avanti  seguendo  principi
dell’agricoltura biologica; produce passate, pomodori, creme salate.
Cooperativa  Le  Valli  Unite  (costa  Vescovado  –AL):  la  cooperativa  produce
farina, carne e soprattutto vini biologici, nel rispetto degli equilibri della
Natura  e  di  un  concetto  di  lavoro  legato  alle  radici  e  alla  cultura
contadina. Dal 1998 ha dato vita al progetto “Vino Solidale”: del ricavato
della  vendita  di  ogni  bottiglia  del  suo  Barbera  Brisca una  parte  viene
destinata al sostenere un progetto di solidarietà nel Sud del Mondo.
I  Monaci  di  Lanuvio:  marchio  della  Cooperativa  Agricola  l’Albero  Della
Vita, è un centro di accoglienza gestito da monaci benedettini; produce
succhi di frutta , marmellate e passate.
I Monaci di Camaldoli (Arezzo): I liquori e i prodotti per l’igiene personale
dei  Monaci  di  Camaldoli  sono  preparati  secondo  le  antiche  ricette,
affinate ed amalgamate dall’esperienza plurisecolare che ha origine nel
1450.  Ogni  prodotto  è  ottenuto  dalle  piante  dei  boschi  intorno  al
Monastero, prive di pesticidi ed anticrittogamici. I monaci benedettini di
Camaldoli  con  il  proprio  lavoro  sostengono  il  Commercio  Equo  e
Solidale.
InVolo  onlus  (Troia  FG):  Mauro  è  venuto  dalla  Puglia  a  proporre  olio,
orecchiette, taralli, cacio pugliesi, alcuni certificati bio, la cui produzione
ed etichettatura impegna a Foggia persone con disabilità mentali. Non

solo Raggio Verde ma anche il Gasb ha scelto i suoi prodotti per il
proprio consumo interno ed esterno. 

Prodotti locali

L’orto di Eolo (Mongrando): Stefano, Ponke e Annalisa, dopo anni spesi
in  attività  lavorative  tradizionali,  decidono  di  tentare  la  via
dell’agricoltura biologica. Negli anni ampliano le loro coltivazioni e le
serre,  aumentano  la  varietà  dei  prodotti  e  aprono  uno  spaccio  di
frutta e verdura dove inseriscono anche alcuni prodotti del commercio
equo. Sono i fornitori di verdure bio del Raggio Verde.
Forno  Olimpia  (Chiavazza):  forno  ‘storico’  di  produzione  di  pane
biologico  lievitato  con il  metodo  di  lievitazione  ‘da  madre’.  Ida  da
alcuni  anni  è il  fornitore di pane, pizze, focacce e altri  prodotti  da
forno per il Raggio Verde.
Azienda Agricola Eredi Prina Cerai Aldo (Cossato): allevatori, continuano la
tradizione  di  famiglia,  producendo  formaggi  tipici,  tome  e
Maccagno.,tomini  freschi  ricotta  e  Yogurt,più  carratteristica  la
produzione di tomette aromatizzate con erbe e spezie .
Cascina Albertana (netro): dal latte delle capre che brucano liberamente
nei prati antistanti le cascine, questo produttore ricava la ‘feta’ e dei
formaggi caprimi stagionati di alta qualità. 
Cascina  La  Schiavenza  (Piverone):  i  proprietari  dell’azienda  agricola
Bagnod di Aosta portavano a svernare le mucche a Piverone, presso la
Schiavenza. Qui è stato aperto uno spaccio in cui viene venduta carne
biologica di mucca e di maiale e un agriturismo dove la cucina utilizza
produzioni proprie
Nei  nostri  servizi  troverete  :salumi  di  maiale  e  misto  mucca
maiale;lardo,fiocco di prosciutto,tome e carni di suino e mucca

L’oro di Berta (Pettinengo): azienda agricola che oltre a produrre ortaggi
e  frutta,  li  trasforma in marmellate,  conserve,  gelaqtine  particolari,
come i fichi in agrodolce e la gelatina di fiori di tarassaco. 
Gelateria Rosa (Santa Cristina Borgomanero):  la signora Rosa fa ancora il
gelato alla vecchia maniera, con latte bio, zucchero equo e prodotti
del commercio equo solidale.
Per primo il Raggio Verde ha proposto il gelato bio-equo, i cui gusti
nascono  dalla  fantasia  nell’utilizzo  degli  alimenti  tropicali.  Da  qui



stracciatella  al  thè  verde,  cioccolato  al  peperoncino,  fiordilatte  allo
zenzero, yogi the, guaranà, mango, oocco, banana e molti altri gusti che
finora rimangono unici.
Azienda agricola Fantolino Franco (Fiano TO): Azienda che produce uova, ed
ha una linea di uova biologiche.

Prodotti biologici 

Perlage  (Soligo  TV):  azienda  vinicola  biologica  produce  tra  i  tanti,  un
ottimo Prosecco.
Baule Volante (Bologna): azienda grossista di prodotti alimentari biologici e
macrobiotici,  fornisce il latte bio, alcuni formaggi,  come il  Parmigiano
Reggiano, il Pecorino, la ricotta salata, lo, alcuni prodotti sotto vetro e
alcuni tipi di cereali.

Il ristoro bio-equo per il consumatore
critico

I piatti  che la Cooperativa Raggio Verde vi propone sono
preparati  utilizzando   prodotti   del  commercio  equo  e
solidale,  ingredienti  biologici,  produzioni  di   cooperative
sociali e di comunità aventi finalità etiche. I nostri fornitori
sono  scelti,  per  quanto  possibile,  in  base  alla  loro
determinazione nel  porsi obiettivi etico-sociali, di rispetto
dell’ambiente  e  di  divulgazione  di  una  sana  e  corretta
alimentazione.  Nei  nostri  rinfreschi   cerchiamo  di  non
utilizzare prodotti “ usa e getta”  non  biodegradabili, come
piatti e bicchieri di plastica,  e per la pulizia delle  stoviglie
scegliamo detersivi ecologici. Crediamo che scegliere, ogni
giorno, che cosa e come  mangiare  sia il primo passo verso
un consumo sostenibile. 
Consumo  sostenibile  è  uno  stile  di  vita  orientato  al
benessere del pianeta e di tutti i suoi abitanti, piuttosto
che ai privilegi senza futuro di pochi. 


